
La procura di Milano ha
commissariato la società
“Battistolli servizi integrati
Srl” di Vicenza. Il provvedi-
mento rientra in un’inchie-
sta coordinata dal sostituto
procuratore Paolo Storari
che si sta occupando di mo-
nitorare le condizioni di la-
voro degli operatori della
vigilanza privata. L’accusa,
al momento, è quella di «ca-
poralato, con impiegati sot-
topagati in relazione alle
ore lavorate». L’azienda,
che fa parte del più ampio
gruppo Battistolli, si dice
«serena». Ieri, è scattato an-
che un altro provvedimen-
todi “controllogiudiziario”
per un’azienda dello stesso
settore, la “All Systemspa”,
azienda di servizi di vigilan-
za privata con oltre 1.200
dipendenti che lavora con
guardie private anche agli
accessi del palazzo di giu-
stiziamilanese.

Dal Gruppo Battistolli,
che ribadisce come la so-
cietà coinvolta sia esclusi-
vamente la “Battistolli Ser-
vizi integrati Srl”, fanno sa-

pere che «dobbiamo e vo-
gliamo solamente ribadire
quella che per noi è la real-
tà. La società si è sempre
mossa all'interno dei con-
tratti nazionali sottoscritti.
L'ultimo è del giugno 2023
e prevedeva una serie di
aumenti scaglionati nel
tempo. Noi abbiamo antici-
pato tutti gli aumenti previ-
sti dal nuovo contratto a
settembre. In definitiva, ab-
biamo sottoscritto un con-
tratto nazionale e anticipa-
to gli aumenti. Siamo entra-
ti in un calderone dove
stanno analizzando il 99,9
per cento del settore. Sia-
mo sereni. Ci sono altre
realtà che non ci riguarda-
no. Collaboreremo con il
nuovo commissario in mo-
do da chiarire la situazione
alpiùpresto».

• La procura ha disposto
un “controllo giudiziario”
per la Srl che si occupa di
sorveglianza. L’azienda:
«Siamo del tutto sereni»
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Era conosciuto alla giustizia
fin da quando era minoren-
ne, oltre dieci anni fa. L’altro
giorno, dopo aver scontato
l’ennesima pena, è stato pre-
levato dalle volanti della que-
stura e portato in viale Mazzi-
ni.Da lì, dopo l’espletamento
delle ultime formalità, i poli-
ziotti lo hanno scortato fino
all’aeroporto di Fiumicino.
Quindi, è stato imbarcato su
un volo per Istanbul e, dopo
lo scalo nella capitale turca, è
stato poi accompagnato fino
ad Accra, capitale del Ghana,
la sua terra d’origine, dove è
stato preso in custodia dalle
forzedell’ordine locali.

Prosegue il lavoro della
questura sui rimpatri dei cit-
tadini stranieri che commet-
tono reati di vario tipo e che
nonhanno (operdono) i titoli
per restare sul territorio ita-
liano e vicentino in particola-

re. Dopo la storia del cittadi-
no indiano che occupava i
parcheggi del centro e piazza-
le della Vittoria, questa è sta-
ta la volta di un 28enne di ori-
gine ghanese di cui sono sta-

te diffuse solo le iniziali
(A.B.A.M.). L’uomo era già sta-
tocondannato inpassato,ma
il tribunale di sorveglianza,
vista la giovane età, gli aveva
concesso il beneficio dell’af-

fidamento in prova ai servizi
sociali. Durante questo perio-
do, tuttavia, il cittadino gha-
nese aveva continuato a
commettere numerosi reati,
tra cui spaccio e furti; era sta-
to arrestato e detenuto al
“Del Papa” di San Pio X per
un cumulo di pene conse-
guenti a condanne per furto,
minaccia, resistenza a pubbli-
co ufficiale e lesioni persona-
li. Il questore aveva già emes-
so nei suoi confronti la revo-
ca del permesso di soggiorno
che gli era stata notificato in
carcere. Sino all’ultimo
A.B.A.M. ha cercato di oppor-
si al rimpatrio, spiegandoche
aveva un figlio piccolo e una
compagna. Il giudice, però,
ha valutato la condotta crimi-
nale dell’uomo e ha certifica-
to che non si era mai occupa-
to del figlio né sotto il profilo
economico, né sotto l’aspet-
to affettivo, convalidando il
rimpatrio.

«Questa attività a contra-
sto dell’immigrazione clan-
destina è finalizzata ad evita-
re che possano radicarsi sul
nostro territorio soggetti stra-
nieri pregiudicati privi del ne-
cessario titolo per soggiorna-
re nel nostro Paese - ha com-
mentato il questore Paolo
Sartori - Con i loro comporta-
menti, destano particolare al-
larmesociale».

La Battistolli Servizi integrati

Imbarco Un altro aereo preso dagli agenti della questura berica

Imbarcatoper ilGhana
dopodieciannidi reati

Espulsioni

• La questura tiene
monitorati
i cittadini stranieri
con procedimenti
penali in corso
Un mese di lavoro
per le pratiche
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secondo la complessa ricetta 
codificata dalla Confraternita, 
costerà dunque meno del solito 
per incentivare coppie, famiglie 
e compagnie di amici a gustare 
in compagnia- nei ristoranti- il 
piatto più goloso e complesso 
del Vicentino. Come spiega 
Ballardin Claudio del Ristorante 
da Beppino di Schio e Coor-
dinatore del gruppo ristoratori 
della Confraternita, “sono felice 
di condividere questa iniziativa 
che negli anni sta riscuotendo 

 Si è da poco conclusa la 
36° edizione della Festa del 
Bacalà alla Vicentina a San-
drigo, ma è appena iniziata la 
stagione ideale per gustare il 
prelibato piatto tipico vicenti-
no, un must per i vicentini e 
non solo!
E quale miglior motivo per po-
terlo gustare se non in occa-
sione di una giornata che da 
ben 17 anni è legata al Bacalà, 
ovvero San Martino? 
 Per La Confraternita del Bacalà 
la festa di San Martino è anche 
“La Giornata del Bacalà alla 
Vicentina”, un’iniziativa dei ri-
storatori consigliati dall’omoni-
ma Confraternita che ne tutela 
il piatto. Novità di quest’anno è 
l’estensione a tutta la settima-
na dei festeggiamenti dedicati 
a San Martino. Ed ecco allora 
che i tanti locali “garanti della 
ricetta originale” colgono l’oc-
casione per lanciare una loro 
speciale promozione: dal 6 all’11 

novembre un piatto di Bacalà 
alla Vicentina, polenta compre-
sa, costerà 15 euro, un prezzo 
decisamente promozionale 
considerati anche i notevoli 
aumenti delle materie prime, 
in particolare dello stoccafisso 
di Lofoten IGP che viene utiliz-
zato per la ricetta.
Il piatto principe della tradizio-
ne gastronomica, preparato per 
l’appunto con solo stoccafisso 
di prima scelta - quello IGP pro-
veniente dalle Isole Lofoten - e 

CONFRATERNITA DEL BACALÀ. La giornata del Bacalà alla Vicentina

La promozione nel piatto
di Bacalà alla vicentina
Dal 06/11 all’11/11, nei ristoranti della confraternita 
il piatto di bacalà alla vicentina a 15 euro

sempre più successo e l’idea di 
estendere a più giorni la promo-
zione è proprio per incentivare 
ancor di più i clienti ad uscire a 
pranzo e a cena nei ristoranti. 
L’obiettivo è di riscoprire il pia-
cere della convivialità a tavola 
avendo l’opportunità di poter 
gustare un piatto che siamo 
orgogliosi come ristoratori di 
rappresentare a livello nazio-
nale e non solo. Il bacalà fatto 
in casa oramai è una rarità, per-
ché di esperienza sulla ricetta e 
di tempo per prepararlo ce ne 
sono sempre meno. Il rischio 
è che soprattutto i giovani, per 
primi, non abbiano mai assag-
giato un piatto che tiene alto il 
nome della nostra provincia in 
giro per l’Italia e per il mondo.  
Riscoprire la tradizione, la storia 
del piatto e tramandarla è tra 
gli scopi della Confraternita del 
Bacalà e questa dei ristoratori 
ci sembra un’ottima iniziativa 
che va valorizzata, sostenuta 
e promossa. Aggiunge anche 
Tiziana Agostini, Presidente del-
la Confraternita del Bacalà alla 
Vicentina. Non resta quindi che 
provare, dal 06 all’11 novembre, 
nella speciale settimana dedi-
cata al simbolo gastronomico 
della vicentinità, un fumante 
piatto di polenta e bacalà gu-
standone il profumo intenso 
ed il sapore pieno ed incon-
fondibile. 
Si consiglia ovviamente la pre-
notazione con anticipo nei locali 
consigliati, attenzione ai turni 
di chiusura e alle promo che 
in alcuni ristoranti subiscono 
variazioni.

RISTORANTI IN PROVINCIA DI VICENZA VALIDITÀ 
PROMO

Caffè con Cucina Macafame Zanè 0445714349 SETTIMANA

Palmerino Il Bacalà a Sandrigo Sandrigo 0444659034 SETTIMANA

Trattoria Mora Cibo Buono Sandrigo 0444659550 SETTIMANA

Ristorante Cà Nardello Bassano del G. 0424 882015 SETTIMANA

Ristorante Trevisani Bassano del G. 0424522201 SETTIMANA

Ristorante Da Beppino Schio 0445670139 SETTIMANA

Ristorante Da Lovise Costabissara 0444 971026 SETTIMANA

Ristorante Il Querini da Zemin Altavilla V. 0444552054 SETTIMANA

Ristorante Gabri e Giorgio Nogarole V. 0444623057 SETTIMANA

Ristorante Al Pioppetto Romano D'Ezzelino 0424570502 SETTIMANA

Ristorante Contarini Campolongo sul Brenta 0424 558164 SETTIMANA

Trattoria Da Zamboni Lapio 0444 273079 SETTIMANA

Ristorante Penaceto Longare 0444 555353 SETTIMANA

Trattoria Leoncino Altavilla V. 0444 572032 SETTIMANA

Trattoria Pedrocchi Fara Vicentino 0445 851194 SETTIMANA

Locanda Veneta Vicenza 0444 962395 SETTIMANA

Ristorante La Conchiglia D’Oro Vicenza 0444 504202 SETTIMANA

Ristorante Giorgio e Chiara Vicenza 3472704915 SETTIMANA

Ristorante Righetti Vicenza 0444 543135 SETTIMANA

Ristorante Remo Villa Cariolato Vicenza 0444911007 SETTIMANA

RISTORANTI FUORI PROVINCIA VALIDITÀ 
PROMO

Bistrot Del Mar San Giorgio in Bosco (PD) 0495996551 SETTIMANA

Trattoria Al Ponte Lusia (RO) 0425 669890 SETTIMANA

Ristorante Valpomaro Arquà Petrarca (PD) 0429 718229 SETTIMANA

Antica Trattoria Fattori Terrossa (VR) 0457460133 SETTIMANA

Trattoria Vaccese Saccolongo (PD) 049 8016180 SETTIMANA

Locanda Mantegna Piazzola sul Brenta (PD) 049 559 0096 SETTIMANA

Trattoria Ai Mediatori Tombolo (PD) 0495969541 SETTIMANA

Osteria L’Anfora Padova (PD) 049656629 SOLO 11/11

PROMOZIONE BACALÀ A € 15,00
MAGGIORI INFO SUL SITO WWW.BACCALAALLAVICENTINA.IT

confraternita@baccalaallavicentina.it - Tel. 0444 658148
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